
 

 

 

  

 

 

 
 

 
 
 

 

    Natale 2024 
“Mangiare non è soltanto trasformare e cuocere il cibo: è dono, spiritualità, amicizia, 

fraternità, bellezza, calore, colore, sapienza, profumo, semplicità, compagnia". 

Gino Girolomoni 

 

 

Locanda Girolomoni 

Via Strada delle Valli, 26 - 61030 Isola del Piano (PU) - Italia 
Tel +39 0721 720126; Mob +39 347 4493648 
locanda@girolomoni.it 
www.girolomoni.it/granoturismo 
 

   Girolomoni; Granoturismo 
 

 
 

http://www.girolomoni.it/


 
DEGUSTAZIONI 
ANTIPASTI 

 
• Insalata di rape rosse, ,salsa tonnata ,misticanza 
 e capperi fritti (2; 3; 11; 14) 
• Sformatino di polenta, fonduta di pecorino 
  e tartufo bianco pregiato di Acqualagna (4; 5; 14) 

PRIMO 

• Cappelletti al mattarello in brodo di tacchinella(1; 2; 4; 5) 
• Lasagnetta bianca, zucca, funghi di bosco 
  e salsa di friarielli (1; 2; 4; 5; 11) 

SECONDO 

• Polletto alla moda di Montebello( 4; 9;14) 
 • Coniglio al Coccio, salsiccia fatta in casa, olive marinate       
all’antica (14) 

 • Patate gratinate; (1; 9) 

DESSERT 

• Degustazione di panettoni artigianali di Biofficina(1; 2; 4; 10) 
    accompagnata da Spumante Moscato Cantina Fiorini  

 

BEVANDE                • Bianchello del Metauro DOC - Levante 

                                                                Cantina Villa Ligi, vendemmia 2023 
• Colli Pesaresi Sangiovese DOC - Ponente 
  Cantina Villa Ligi, vendemmia 2023 

                                                             • Acqua e Caffè 
 
                                                            Costo a persona: 60 €  
 

MENU                         • Sformatino di polenta con fonduta di pecorino (4; 5; 14) 

BAMBINO                • Cappelletti al mattarello in brodo di tacchinella (1; 2; 4; 14) 

                    • Patate gratinate (1; 9)  
                                                          •  Degustazione di panettoni artigianali di Biofficina (1; 2; 4; 10) 
 
                                                          Costo a bambino (03-10 anni): 30 € 

Nel caso in cui non fosse reperibile il prodotto fresco, si utilizzerà lo stesso congelato. 
ALLERGENI (per informazioni dettagliate vedi pagine in fondo al menù) 
1. cereali contenenti glutine (grano, farro, orzo, khorasan); 2. uova e prodotti a base di 
uova; 3. soia e prodotti a base di soia; 4. latte e prodotti a base di latte; 5. sedano e 
prodotti a base di sedano; 6. lupini e prodotti a base di lupini; 7. arachidi e prodotti a 
base di arachidi; 8. senape e prodotti a base di senape; 9. semi di sesamo e prodotti a 
base di semi di sesamo; 10. frutta a guscio; 11. pesce e prodotti a base di pesce; 12. 
molluschi e prodotti a base di molluschi; 13. crostacei e prodotti a base di crostacei; 14. 
anidride solforosa e solfiti 

 

 

 

 



VEGETARIANO 
DEGUSTAZIONI 
ANTIPASTI 

 
• Insalata di rape rosse, misticanza,  
  e capperi fritti (2;-3; 14) 
• Sformatino di polenta, fonduta di pecorino 
  e tartufo bianco pregiato di Acqualagna(4; 5; 14) 

PRIMO 

• Passatelli in brodo di porri bruciati e tartufo nero(1; 2; 4; 5) 
• Lasagnetta bianca, zucca, funghi di bosco 
  e salsa di friarielli (1; 2; 4; 5; 11) 

SECONDO 

• Burger di ceci e lenticchie, erbe strascinate, 
  maionese alla curcuma, sesamo nero tostato (1; 2; 3;-4; 9) 

• Patate gratinate; (1; 9) 

DESSERT 

• Degustazione di panettoni artigianali di Biofficina (1; 2; 4; 10) 
    accompagnata da Spumante Moscato Cantina Fiorini 

 

BEVANDE 

                                                           • Bianchello del Metauro DOC - Levante 
                                                             Cantina Villa Ligi, vendemmia 2023 

• Colli Pesaresi Sangiovese DOC - Ponente 
  Cantina Villa Ligi, vendemmia 2023 

                                                             • Acqua e Caffè 
 
• Acqua e Caffé 

 
 

Costo a persona: 60 € 
 
Nel caso in cui non fosse reperibile il prodotto fresco, si utilizzerà lo stesso congelato. 
ALLERGENI (per informazioni dettagliate vedi pagine in fondo al menù) 
1. cereali contenenti glutine (grano, farro, orzo, khorasan); 2. uova e prodotti a base di 
uova; 3. soia e prodotti a base di soia; 4. latte e prodotti a base di latte; 5. sedano e 
prodotti a base di sedano; 6. lupini e prodotti a base di lupini; 7. arachidi e prodotti a 
base di arachidi; 8. senape e prodotti a base di senape; 9. semi di sesamo e prodotti a 
base di semi di sesamo; 10. frutta a guscio; 11. pesce e prodotti a base di pesce; 12. 
molluschi e prodotti a base di molluschi; 13. crostacei e prodotti a base di crostacei; 14. 
anidride solforosa e solfiti 

 

 

 

 


